NUVIANA 2011 ****

Hiszpania region Aragonia

Pétnocno wschodnia Hiszpania Belver de Cinca HUESCA
-

Wino kupazowane 50/50 szczepow Tempanillo i Cabernet Sauvignon

Zawartosc alkoholu 13,5 %

Ta nowoczesna winnica znajduje sie w okolicy Huesca. Nazwa Nuviana podpowiada, ze
aspiracjg tutejszego managementu jest tworzenie nowoczesnych win, mogacych skutecznie
konkurowaé z winami z Nowego Swiata. Winnice maja juz ponad 10 lat, kazde z winogron
jest zbierane i winifikowane osobno. Po zmieszaniu szczepéw w proporcji 50/50-wino
"uktada" sie przez 6 miesiecy w debowych beczkach.

Bardzo intensywna wisniowa barwa, wyrazny nos czerwonej porzeczki, dobrze
zbalansowane, w ustach czujemy czerwone miekkie owoce jak wisnie, czeresnie, porzeczki,
w tle pojawiajg sie korzenne smaki chwilami ostrzejsze cienie pieprzu lub chili. Wyczuwalny
dab. Bardzo delikatne, cho¢ wyrazne taniny dodajg temu winu uroku. Stodki dojrzaty finisz
przyjemnie zadowala podniebienie. Pozostajac dtuzg chwile na kubkach smakowych.

Sugestie:
Podawac¢ w temp 18 st C

Nawet kwadrans napowietrzania w dekantorze lub choéby w kieliszkach bardzo poprawia
jego harmonijnos¢ | czyni je miekkim, lekko miesistym komfortowym w degustacji.

Dos¢ uniwersalne wino, ktére umili kazdy positek o wyrazistym, ale nieekstremalnie ostrym
profilu, ktéry zabitby subtelne doznania tego delikatnego napoju.



Vino Nobile di Motepulciano DOCG 2010 ****
Wiochy, region Toskania

Dominazione di Origine Controllata e Garantita (DOCG to klauzula najwyzszej,
jakosci wg wtoskich oficjalnych kryteriow)

Producent: Casa Vinicola Luigi CECCHI Siena

Zawartosc alkoholu 13,5 %

Wino na bazie gftdwnego wtoskiego szczepu Prunolo Gentile (odmiana sangiovese)
z domieszkg do 10% innych czerwonych winogron (np. Canaiolo Nero.)

Winnice rozprzestrzeniajg sie na pieknych krajobrazowo wzgodrzach okolic Montepulciano na
wysokosci srednio 350 m n.p.m., co zapewnito powolne, sukcesywne dojrzewanie we
wtoskim stoncu przed zbiorem w pierwszej dekadzie pazdziernika 2010, ktdrej nie zmacity
opady deszczu.

To jedno ze znakomitych Toskanskich Win, powstato z dziedzictwa winiarzy z urokliwego
miasteczka Montepulciano. To wfasnie ta tradycja zapewnita mu ekspresje, elegancje i
bardzo wysokg, jakos¢, a dzieki bardzo dtugiemu lezakowaniu, bo 24 miesigce (!) w matych
debowych beczkach i butelkowanie, na co najmniej 4 miesigce - zyskato ponadto dodatkowe
walory i gtebie. Efekt jest rewelacyjny powstato wino bardzo gtadkie, esencjonalne i geste.
Kolor krwisty z odcieniem czerwonych potyskujgcych rubinéw, diugi nos o intensywnym
zapachu purpurowych fiotkéw. W smaku mocno owocowe, garbnikowe, ale tez przyjemnie
taninowe. Niezwykle harmonijne i gtadkie o wyraznym miesistym ciele. Smak dtugo gosci na
kubkach smakowych jakby czekajgc na pochwaty i zyczliwe konkluzje.

Sugestie:

Podawac lekko chtodne ok 18 st C

Swietnie nadaje sie do czerwonych mies i dojrzatych seréw. To wyraziste wino moze podja¢
wspotprace w zasadzie z kazdg potrawg. Zyskuje w duecie z jagniecing, krolikiem, dziczyzna.

Nawet krewetki Piri-Piri i pierogi z wytrawnym nadzieniem zmieszczg sie na tej liscie. To
wyjgtkowe wino.



Cool Bay 2012****
Nowa Zelandia, region Marlborough, rejon Doliny Rzeki Wairau
Producent: Mare Magnum

Brgzowy medal na China Wine Competition 2012

Uprawia sie w tym rejonie gtdwnie Sauvignon Blanc. To alternatywny do chardonnay szczep,
ktory w Nowej Zelandii daje fenomenalne efekty. W ogdle biate wina to gtéwny kierunek
nowozelandzkich upraw winnych i ich ogromny s$wiatowy sukces. Mozna przyjaé, ze
Sredniowazona ocena wszystkich biatych win daje dzi$ prymat wtasnie Nowej Zelandii.
Pomimo ogromnych wszak kosztéw transportu wina ztego dalekiego kraju zdobywajg
szturmem miedzynarodowe rynki.

Kolor bardzo jasny, nieco zéttawo-zielonkawy. Nos peten cudownie delikatnych, lecz fatwo
rozpoznawalnych aromatéw agrestu, biatej porzeczki a nawet czarnego bzu (sambucus nigra)
z przebtyskami ostrych przenikliwych kocich skojarzen... Smak znakomicie zbilansowanej,
cho¢ intensywnej kwasowosci, kruche, wytrawne, owocowo-kwiatowe, mozna rozpoznac
tropikalne owoce jak passion fruit czy limonka, liscie czarnej porzeczki, z przebijajacg ku
koncu nutg zielonych szparagow.

Sugestie:

Podawa¢ schtodzone do 7 st C, ale pozwoli¢ na lekkie ocieplenie w kieliszkach dla lepszego
delektowania sie bogatym bukietem aromatéw.

Swietnie pasuje do wszelkich sea food oraz skorupiakéw, duzych kruchych ryb drapieznych,
przekgsek z biatych mies, koziego lub owczego sera. Pierogi ruskie Swietnie sie z nim
komponujg. Nawet nieprzestodzone desery owocowe i kwaskowe tarty bedg dobrze sie
koordynowac z Cool Bay.



w Las Mulas 2009 ***

: Chile, Centralna Dolina, Valle de Curico
Las cMulas.

wat Ve Producent: Miguel Torres

R e i

Zawartosc alkoholu 14%

Hiszpanska rodzina stynnych winiarzy Torres ma ogromne osiggniecia w Chile w Centralnej

Dolinie gdzie uprawia sie ponad 500 ha winnic opartych na 17-to wiecznych, zdrowych,
wolnych od filokserii, najlepszych szczepach winnych.

Las Mulas to wino o jedwabistej teksturze, sSredniocieliste i nie tak ciezkie i geste jak zwykle
chilijskie Cabernety. Bardziej zharmonizowane. Srednio intensywny kolor rubinowej
czerwieni. Nos wyczuwa wyrazny zapach czerwonej wisni i morwy z nutg miety, fiotkdw oraz
pochodzacej od lezakowania przez 6 miesiecy w debowych beczkach - nutg wanilii. Smak
pojawia sie z dobrg gtebig, zbalansowang kwasowoscig | nieco szorstkimi taninami. Dos¢
intensywnie wyczuwamy owoce takie jak czarne porzeczki, jagody, jezyny, lukrecja. W sumie
daje to petnie smaku na podniebieniu i elegancki, dosy¢ dtugi finisz.

Sugestie:
Podawac lekko chtodne do 14-18 st C
Las Mulas pasuje doskonale do soczystego plastra czerwonego miesa (najlepiej grillowanego

lub smazonego), dziczyzny, makarondw z sosami pikantnymi, pasztetéw miesnych i wedlin,
wedzonych szynek, a nawet ttustych wedzonych ryb rézowych.:



Barbera D’Alba 2009 ****
Wtochy, region Piemont
Producent: Marchesi di Barolo

Dominazione di Origine Controllata (DOC to drugi w kolejnosci poziom w oficjalnej
nomenklaturze apelacji win wtoskich)

Szczepy: 85% Barbera, 15% Nebbiolo

Zawartosc alkoholu 13,5%

Wino pochodzace z wtoskiego regionu Piemont.. Winogrona zbierane s w potowie wrzesnia.
Wino dojrzewa w beczkach z debu francuskiego przez okres 12 miesiecy, co bardzo zwieksza
jego gtebie. Wino ma kolor rubinowy z odcieniami fioletowymi. Charakteryzuje sie nutami
owocowymi, w ktérych odnajdziemy zapachy czarnych jagdd, rodzynek i przypraw. W smaku
jest niezwykle ciepte i solidne o petnej strukturze i harmonii. To bardzo dobre wino | daje
duzo przyjemnosci, cenione przez koneseréw, lubiane przez osoby pijgce sporo wina.

Sugestie:

Podawac¢ w temp 16-18 st C, dekantowanie niekonieczne dla tego rocznika, chociaz juz dla
starszych tj. sprzed 2007 rocznikdw jak najbardziej. Napowietrzanie przez ok pdét godziny
bardzo poprawia teksture wina.

Barbera di Alba mozna degustowa¢ do wielu dan | przystawek zwtaszcza miesnych, a w
szczegblnosci do mies pieczonych i gotowanych, szasztykow, kebabow, sziszkebabdw,
wymysinych potraw. Dan pod sosami poza beszamelowym.
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TRIO 2011 ***

Chile, apelacja Casablanca Valley
CHARDOMNNAY

FINOT BLANC

Producent: Conchay Toro
Szczepy: 70% Chardonnay, 15% Pinot Grigio, 15%, Pinot Blanc

Zawartosc alkoholu: 12 %

Nowy Swiat daje coraz szersza oferte win czerwonych i biatych. Szczerze méwiac, jakoéé
odmian biatych i rosngca ich kultura upraw i produkcji powoduje, ze bardzo podnoszg one
swojg, jakos¢ i doganiajg dawno juz respektowang pozycje win czerwonych. Coraz bardziej
popularne sg poszukiwania réoinych miksow metodg kupazowania szczepdw. Trio to
konkretna bardzo nowatorska i ciekawa propozycja kupazu trzech biatych gron (w tym jednej
popularnej wtoskiej odmiany PG); skutkuje ona niezwykle atrakcyjnym, komfortowym i
stosunkowo fatwym, orzezwiajgcym, przyjemnym winem. Trio posiada blado z6tty kolor z
zielonkawymi refleksami. Jest zrownowazone, harmonijne, dobrze zbudowane. Wyczuwamy
Swieze aromaty cytrusowe z obecnymi mineratami w tle. Dobra struktura, dtugi, maslany -
charakterystyczny dla chardonnay finisz.

Sugestie:

Podawac schtodzone do 10 st C

To wino ze wzgledu na zbilansowang kwasowos¢ i nieagresywny bukiet aromatow
komponuje sie Swietnie z potrawami z ryb, skorupiakéw i biatych mies, satat (bez sosu

vinegret), pierogi, sery biate kozie, halumi, zupy kremowe np. ze szparagdw, groszku,
brokutdw, potrawy egzotyczne, a takze Swietnie sie sprawdza, jako aperitif.



Amarone della Valpolicella Classico
Wtochy

Dominazione di Origine Controllata (DOC to drugi w kolejnosci poziom w oficjalnej
nomenklaturze apelacji win wtoskich)

Szczep: Corvina, Corvinone, Rondinella

Producent: Bolla

Amarone powstaje w okolicach Verony gdzie obowigzuje nieco odmienna i specyficzna
tradycja winobrania. Ten najbardziej dzi$ "trendy" gatunek czerwonego wina wychodzacy
spod reki wielu dobrych tamtejszych producentéow robi btyskotliwa swiatowgq kariere i staje
sie niewatpliwym arystokratg poczatku XXI wieku, bowiem spetnia wspodtczesne wymagania
konsumenta i odpowiada potrzebom wyedukowanego juz i coraz bardziej wymagajacego
spoteczenstwa, i jego rosngcych aspiracji.

Z racji wspomnianego charakterystycznego dla Amarone procesu winifikacji bierze sie lekko
przesuszone na krzewach winogrona, a wiec o wiekszej zawartosci cukru ( nie myli¢ z tzw.
icewine) osiggajac zwykle wyzsza, bo do dochodzgcg w skrajnych przypadkach nawet do
17,5% zawartos¢ alkoholu przy jednoczesnej dojmujacej gtebi smaku, wyrazistosci bukietu
aromatow i pieknej, mrocznej krwisto-purpurowej ciemnej barwie.

To wielkie wina i wielkie dzieki nim nasze doznania. Uwazam osobiscie, ze aby rozumieé
niuanse ciezkich chilijskich i bordoskich cabernet-éw w poréwnaniu do wtoskich toskanéw
trzeba, cho¢ raz sprobowaé¢ Amarone — to Richelieu wsrdd dzisiejszej winnej arystokracji
spotykanej na szlakach winiarskich przygdd. To chyba najmodniejsze w dzi$ wino w kregach
koneserdw; stanowigce coraz czesciej wtasnie punkt odniesienia. Gorgco polecam.

Tworzone tylko w wyjagtkowych latach. Ma gteboki, granatowo-czerwony kolor.
Charakteryzuje je mocny, rozpoznawalny, ostry zapach. Mozna w nim wyczu¢ aromaty
konfitur z wisni, przypraw i tytoniu, a w tle nuty cedru. Wino dojrzewa przez trzy lata w
debowych beczkach, a przed wprowadzeniem na rynek lezakuje jeszcze jeden rok w
butelkach.

Sugestie:
Temp. podawania: 14 - 16 0C

Zalecane dekantowanie. Bardzo dobrze smakuje podawane z czerwonym miesem, dziczyzng i
ostrymi serami.



Prosecco Borgo Del Col Alto
Witochy

Dominazione di Origine Controllata (DOC to drugi w kolejnosci poziom w
oficjalnej nomenklaturze apelacji win wtoskich)

Szczep: 90% Prosecco, 10% Verdiso

Producent: Botter Casa Vinicola

Najmodniejsze wino z bgbelkami na stotach europejskich tzw. lekkie, tatwe i przyjemne
niezwazajgce na wiek, ptec¢ i pochodzenie, a nawet na miejsce konsumpcji od wystawnych
jachtow poczawszy, a na mtodziezowych potancéwkach skonczywszy

Wino o jasnozoéttym kolorze, delikatnym, owocowym bukiecie. W smaku idealnie
zbalansowane pomiedzy kwasowoscig a stodyczg sprawiajgc, ze wino jest zgodne i
przyjemne. Musowanie wzmacnia doznania zapachowe. Swieze i uniwersalne wino.
Sugestie:

Temp. podawania: Podawac lekko schtodzone.

Doskonate, jako aperitif, do przekasek i lekkich lunch. Rowniez wspaniate z ryb i
skorupiakow.



